ALBA vV

Wir sind die Zukunft.

Mein Reste-Lieblingsrezept

(BT CNGEER I CYETO Ol Schnelle Reste-Pizza
Vorname QJelg( [ ] Keine Angaben

Geschichte zum Rezept — wie ist dieses Rezept entstanden?

Ich esse so gern Pizza, egal wie....

Foto einfigen




ALBA vV

Wir sind die Zukunft.

Mein Reste-Lieblingsrezept

Zutaten

Zubereitung

1 Fladenbrot
4 Tomaten
Aufschnitt vom Vortag (Schinken, Salami etc.)
4 EL Olivendl zum Betraufeln

1 Mozzarella oder Ubriggebliebener Streukase
Oliven aus dem Glas

Salz/Pfeffer

Das Fladenbrot wird in der Mitte waagerecht halbiert und mit

2 EL Olivendl betraufelt. Danach werden die Tomaten in Scheiben
geschnitten und auf der Fladenbrothélfte verteilt. Anschliel3end kdnnen
der Aufschnitt und die Oliven zerkleinert werden und ebenfalls verteilt
werden. Zum Schluss wird alles mit Mozzarella oder mit Kése bestreut

Die Pizza landet bei 220 °C Ober- und Unterhitze fir 15 Minuten im
vorgeheizten Ofen.

Variationen: Man darf und kann alles andere als Belag verwenden - was
im Kuhlschrank gefunden wird, was einem schmeckt und was weg

Mmuss.

Guten Appetit!



	Name des Rezepts 2: Schnelle Reste-Pizza
	Vorname 2: Torti
	Die Geschichte zum Rezept 2: Ich esse so gern Pizza, egal wie....
	Kontrollkästchen 2: Off
	Die Zutaten 2: 1 Fladenbrot
4 Tomaten
Aufschnitt vom Vortag (Schinken, Salami etc.)
4 EL Olivenöl zum Beträufeln
1 Mozzarella oder übriggebliebener Streukäse
Oliven aus dem Glas
Salz/Pfeffer
	Die Zubereitung 2: Das Fladenbrot wird in der Mitte waagerecht halbiert und mit
2 EL Olivenöl beträufelt. Danach werden die Tomaten in Scheiben geschnitten und auf der Fladenbrothälfte verteilt. Anschließend können der Aufschnitt und die Oliven zerkleinert werden und ebenfalls verteilt werden. Zum Schluss wird alles mit Mozzarella oder mit Käse bestreut

Die Pizza landet bei 220 °C Ober- und Unterhitze für 15 Minuten im vorgeheizten Ofen.

Variationen: Man darf und kann alles andere als Belag verwenden - was im Kühlschrank gefunden wird, was einem schmeckt und was weg muss. 
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